MICROALGAE PROTEIN-RICH INGREDIENTS FOR THE FOOD AND FEED OF THE FUTURE-

PROFUTURE: PROTEINAS DEL FUTURO-

PRO
rUTURE=

La cantidad de alimentos que se producen actualmente debe duplicarse para satisfacer las necesidades
de la poblacién mundial prevista de alrededor de 9.800 millones de personas para 2050. Ademas,
aproximadamente mil millones de personas tienen una ingesta inadecuada de proteinas y la demanda
de proteinas esta creciendo significativamente. Hoy en dia, mas del 80 % de la proteina importada en
Europa para la nutricién del ganado procede de paises no europeos, y gran parte de ella de fuentes no
sostenibles. Las microalgas han demostrado potencial para satisfacer la necesidad de la poblacion de un
suministro de alimentos mas sostenible, especificamente con respecto a la demanda de proteinas. De
todos modos, la explotacion de la biomasa de microalgas como fuente de proteinas y otros productos
valiosos dentro de la industria alimentaria todavia presenta algunos inconvenientes, principalmente
debido a las tecnologias y procesos poco desarrollados actualmente disponibles. A partir de datos y
proyectos anteriores prometedores, el proyecto ProFuture se centra en la implementacion de
tecnologias innovadoras, sostenibles y rentables para producir ingredientes proteicos a base de
microalgas a escala industrial y de planta piloto, e incorporarlos en alimentos y piensos seguros,
saludables y organolépticamente aceptables.

OBJETIVOS
1. Hacer que el cultivo de microalgas sea mas eficiente, sostenible y asequible.
2. Mejorar la producciéon de ingredientes ricos en proteinas a partir de biomasas de microalgas.
3. Crear alimentos y piensos nutritivos y sabrosos a partir de proteinas de microalgas.
4. Aumentar la produccion y conquistar el mercado de alimentos y piensos a base de microalgas.

DURACION: 01 OCT 2019 — 30 SEPT 2023
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